
Mise en Bouche (6 euros)
 

Gâteau de courge aux épices, sauce fromagère végétale
Mousse de champignon persillée

Tarte carotte cumin
 

Entrée (12 euros)
 

Foie de Cajou des Pouces Verts, 
toast de patate douce, 

confit d'oignons aux épices
 

Plat (15 euros)
 

Risotto de quinoa, oignons caramélisés
Potimarron rôti, huile d'olive & tamari

Crème de carotte à la châtaigne, boulette aux noix 
 

Dessert (6 euros)
 

Entremet chocolat noisette 
& caramel de datte

 

Menu de fêtes

F o i e  d e  c a j o u
 

Un e  s u r p r e n a n t e  r e s s em b l a n c e  a v e c  l e  f o i e  g r a s ,  v e n e z  g o û t e r
n o t r e  f o i e  d e  c a j o u  1 0 0 %  v é g é t a l  e t  s o n  c o n f i t  d ' o i g n o n  a u x

é p i c e s  !
En bocaux :

Les 150g à 8,50 euros
Les 300g à 15 euros 

En bloc :
Les 600g à 27 euros

Le kilo à 45 euros
 


